
 

 

  

 

  

Vorspeisen 
 

Brot & Dip 
Italienische Welle von der Stadtbäckerei Tange / zweierlei Dip 

6,00 

 

Bulgur Salat mit Ziegenkäse 
Thymian Honig / Wallnusskerne  

14,50 
 

 Knoblauch - Garnelen 
Olivenöl / Knoblauch / Chili / Weißwein / Petersilie / Italienische Welle 

14,50 
 

Suppen 
 

Mediterrane Fischsuppe 

Gebratene Fischfilets / Riesengarnele 

Champignons / Paprika / Kartoffeln  

12,80 

 

 

Mango – Curry - Suppe mit Kokosmilch 

Dattel / Chili / Quinoa Pops 

9,80 
 

  

                                                                                                                                                                                                                                           

                                                                 



 

Großer gemischter Salat 
 

Saisonale Blatt- und Rohkostsalate / Gurke / Tomate / Radieschen 

geröstete Kerne / hausgemachtes Kräuter-Vinaigrette / Italienische Welle 

17,00 

wahlweise mit: 
auf der Haut gebratenes Dorschfilet 

29,50 

auf der Haut gebratenes Zitruslachsfilet 

29,00 

Ziegenkäse 

27,50 

5 marinierten Riesengarnelen  

28,00 

Rumpsteak vom Weiderind 

35,00 

 

 

Beilagen-Salat 
saisonale Blatt- und Rohkostsalate 

 Kräuter-Vinaigrette 

8,00 

 

Vegetarisch 
  

Pasta al Limone 
 Zitrone / Knoblauch / Pistazien / Parmesan 

22,50 

 
Tagliarini mit Rucola 

Knoblauch / Basilikum / Chili / Olivenöl / Pinienkerne / Parmesan 

22,50 

 

                                                                                                             



                                                        

   Aus dem Meer 
 

Mediterrane Fischsuppe 
gebratene Fischfilets / Riesengarnele 

Champignons / Paprika / Kartoffeln / Maisbrot 

-serviert in einer Terrine der Töpferei Stock- 

25,00 

 

 

Große Nordseescholle 
Bratkartoffeln / Blattsalat 

28,50 

mit Speck +2,50 

 

Gebratenes Dorschfilet  
Wurzelgemüse / Vanille / Honig / Butterkartoffeln  

29,80 

 

Auf der Haut gebratenes Zitruslachsfilet 
Tagliarini / Basilikum / Knoblauch / Chili / Olivenöl / Rucola 

28,80 

 

 

Fischteller „Meerestochter“ 
drei Filets auf der Haut gebraten / Riesengarnele / Bratkartoffeln / 

Zitronen - Wermutsauce / Blattsalat 

31,50 

 

Tagliarini „Aglio e olio“ mit 5 Riesengarnelen 

 Knoblauch / Chili / Basilikum / Parmesan  

28,00  

 

 

 

 



                                                                  

 

 

 

Vom Lande 
 

Rumpsteak vom Weiderind 
Risoleekartoffeln / Kräuterbutter / Blattsalat  

35,00 

 

 

Paniertes Schnitzel vom Lübchiner Strohschwein 
Warmer Kartoffelsalat /Tomate / Gurke / Radieschen 

24,50 

 

Lammfilets in Whisky - Marinade 
 Pasta / Zitrone / Knoblauch / Pistazien / Parmesan 

34,00 

 

Rinderroulade 
Wurzelgemüse / Salzkartoffeln / Grevensteiner Jus 

31,00 

 

 

Cordon Bleu vom Lübchiner Strohschwein 
Bratkartoffeln / Blattsalat 

26,50 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Dessert 
 

 

Panna Cotta mit Beeren 

                                                                 9,50 

                                            

 

 

Crème Brûlée von der Tonkabohne 

9,50 

 

 

 

Zweierlei Parfait 

10,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

 

Für die kleinen Piraten 
 

 

 

Kleines paniertes Schnitzel vom Lübchiner Strohschwein 
Bratkartoffeln 

10,50 

 

Fish & Chips 
Remoulade 

11,50 

 

Tagliarini in Sahnesauce 
9,50 

 

Kleine Currywurst 
Pommes / Currysauce 

10,50 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 


