\/orspciscn

Drot& DiP
MaisgrieBbrot von der Stacltbéckerei Tange/ zweierlei Dip

4,80

Strcmc”achs
auf Cl‘)inakthRac}icchio Salat

Terigaki Dressing/geréstete Sesam
15,50

Eurrata
mit buntem Tomatensa]at

12,50

5ruschctta
mit Avocaclo und Réucherlachstar’car
12,50

SUPPcn

Mediterrane TomatcnsuPPc
Burrata/Pasilikum Festo

9,00

Farmcsan-—fjc["laumsuppc
Chorizo~C}1iPs
92,50



Groter (Gemischte Salat

Saisonale Blatt~ und Rohkostsalate /(Gurke/ | omate/Kadieschen
/ gerostete Kerne/hausgemachtes Kréuter~\/inaigrette/ Maisgrieﬁbrot
16,50

wahlweise mit:
auf der Haut gebratenes Dorsch{:ilet

2%,50
auf der [Haut gebratenes /itruslachsfilet

25,50
marinierter | eta
22,50
5 marinierten Riescngamelen/Aioli
25,90
Rumpstcak vom [Jusumer Rind
29,00
Maispourdcnljrust
2% 50

E)cilagcn Salat
saisonale Platt- und Rohkostsalate
in Kréutcr~\/inaigrcttc
6,50

\/cgctarisch

Tagliarini ,,mcditcrran“

Sautierte (Gemiise,/Festo/Rucola
16,50

Ravioli chullt mit Basilikum—Zicgcnkésc
Cherrg T omate/Rucola/Farmesan
18,50



Aus dem Meer

Mediterraner Fischto;mc
gebratene [Tischfilets / Riesengarnele
Champignons/ FaPrika/ K artoffeln / Maisbrot
~serviert in einer | errine dchépmccrci Stock-
22,50
als \/orspcisc

12,00

Groﬁc Norclsccscho“c
Bratkar’coﬁccln/Sa!at

25,50
mit SPeck +2,40
mit Tc’jnningcr Nordseckrabben +5,80

Piccata vom Dorschfilet
Tomatcnpasta/Farmesan
27,50

Avuf Haut gcbratcnc Lachsmci]ct
ZitronenPasta/E_rbsen/Zuckerschotten
. ©

Fischteller Meerestochter®
drei [Filets auf der [Haut gebraten/ Riesengame]c/ Bratkar’cogeln/

/itronen Sauce,/Salat
29,90

Ta liarini LAdlio e olio® mit 5 Riesengarnelen
g 2
K noblauch/(Chili/Festo

25,00



Vom | ande

Rostbraten vom [Husumer Weiderind
(Gebratenes Rumpsteak/ sautiertes (3emiise /

Aloli/Salat

52,50

Wiener K albschnitzel

Preiselbeeren /lauwarmer K artoffelsalat
27,00

(Gebratene Maispoulardcnbrust

Tagliarinybasilikum Pesto/(ashewkerne
24,90

Rinderroulade
(Glasierte \/ani”e—Mb’hren/Salzkartogeln/J us

27,50



Dcsscrt

Schokokiichlein

(Creme Chanti”g/&eerenkompott
8,50

Fanna Cotta
Rhabarberkompott

7,50

Créme Briilée von der T onkabohne
8,00

/ weierei Parfait

/itronen-Puttermilch /T~ rdbeer-Pasilikum,/
marinierte Erdbccren

9,00



Fiir die kleinen Piraten

Kleines K albschnitzel
Bratka rtoffeln
10,50

Fisch und C]’lips
Remoulade
9,50

Paniertes Maishshnchenbrust
Fommes [Trites und Magonnaise
8,90

Tagliarini mit | omaten Sause

6,50



Diit und Dat

Kéuahcrﬁsehplat’ce
geréucherter | achs / Makrele / Fore”emci!et/ Streme”achs
Bratkartomclceln/ Remouladensauce/ Sa]atbouquet
27,00

Hausgcmachtcs Angc]itcr Saucrﬂciscl':
von der dicken Rippc
Bra’ckartogcln/ Rcmou]adensaucc/ 5ala’cbouquct

17,00

Currgwurst ,,Ursprung“
Fommcs [rites / Currgsauce/ Salatbouquet
15,00

Backfisch
vom Dorsc}*ncilct/warmcr Kar‘togelsalat/

Remouladensaucc

22,00

Ma{jcsﬁlct JMeerestochter”
Mai}jesgilet nordischer Art / ausfrauensauce /
Bratkartoffeln / Salatbouquct
20,50



