
 Vorspeisen 
 
 
 
 

Brot & Dip 
Italienische Welle-Baguette von der Stadtbäckerei Tange / zweierlei Dip 

4,50 
 

Fruchtiges Matjes-Räucherlachs Tatar 
mit Apfel / roter Zwiebel / Limonen Kresse 

6,20 
 

Zwei Knuspergarnelen auf leicht pikanten Mango Chutney 
8,50 

 
 
 
 

Suppen 
 

Büsumer Krabbensuppe 
Krabbeneinlage / Sahnehäubchen 

9,20 
 

Kürbiscreme Suppe 
mit einer Riesengarnele / gerösteten Kürbiskerne 

8,00 
 
 
 
 
 
 



Salate der Saison 
 

 
Großer gemischter Salat 

Blatt- und Rohkostsalate / Tomate / Gurke / 
hausgemachtes Kräuterdressing / Italienische Welle-Baguette 

14,50 
 

dazu wahlweise: 
auf der Haut gebratenes Dorschfilet 

21,50 
 

auf der Haut gebratenes Zitruslachsfilet 
25,00 

 
Rumpsteak vom Husumer Rind 

28,00 
 

5 marinierten Riesengarnelen / Aioli 
25,50 

 
Pasta 

 
Mediterrane Tagliarini 

Champignons / Zucchini / Paprika / Zwiebel / Basilikum Pesto / Parmesan 
17,00 

 
wahlweise mit: 

5 marinierten Riesengarnelen 
25,50 

 
Tagliarini Lachs 

Cherry Tomaten / Frühlingszwiebeln / Rucola / Hummersauce 
23,00  

 
 



Düt und Dat 
 
 

Currywurst 
Pommes Frites / Currysauce / Currycreme / Salatbouquet 

14,50 

 
Ziegenkäsetaler 

mit Thymianhonig gratinierter Ziegenkäse /  
pikanter Bulgur / Italienische Welle-Baguette / Salatbouquet 

16,00 
Als Vorspeise  

8,00 
 

Hausgemachtes Angeliter Sauerfleisch 
von der dicken Rippe nach Rezept meiner Schwiegermutter 

Bratkartoffeln / Remouladensauce / Salatbouquet 
18,00 

 
Matjesfilet „Meerestochter“ 

Matjesfilet nordischer Art / Hausfrauensauce / 
Bratkartoffeln / Salatbouquet  

19,50 
 

Räucherfischplatte 
geräucherter Lachs / Makrelen- / Forellenfilet / Stremel Lachs 

Bratkartoffeln / Remouladensauce / Salatbouquet 
22,00 

 
 

Backfisch im Knuspermantel 
Pommes / Remoulade / Salatbouquet 

21,00 
 
 
 



Aus dem Meer 
 
 
 
 

Mediterraner Fischeintopf 
in einer Terrine der Töpferei Stock serviert / 

gebratene Fischfilets / Riesengarnele 
19,50 

 
Als Vorspeise  

9,50 
 

Dorschfilet 
auf der Haut gebraten / Rote Bete Kartoffelstampf / Meerrettichsoße / Salat  

24,50 
 

Große Nordseescholle 
Bratkartoffeln / Salat 

21,00 
mit Speck + 2,60 

mit Krabben + 3,50 
 

Lachsfilet 
auf der Haut gebraten / Kürbis Kartoffelstampf / Wurzelgemüse in Rahmsoße 

25,50 
 

Fischteller „Meerestochter“ 
drei Fischfilets auf der Haut gebraten / Garnele / 

Bratkartoffeln / Dillsauce / Salat 
26,90 

 
 
 
 
 



Vom Lande 
 
 
 
 
 
 
 

Hähnchengeschnetzeltes in Gorgonzolasoße 
Tagliarini / Mediterranes Gemüse 

21,00 
 

Wiener Schnitzel 
Preiselbeeren / gebackene Kapern / 

Pommes Frites / Salat 
24,00 

 
Husumer Rumpsteak  

Herzoginkartoffeln / Pfeffersoße / Salat  
29,00 

 
Rinderrouladen 

Salzkartoffeln / Bratensoße / Apfelrotkohl 
22,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Für die kleinen Piraten 
 
 
 
 
 

Zartes Kalbschnitzel 
mit Pommes Frites/Ketchup 

oder Mayonnaise  
8,50 

 
 

Fisch und Chips  
mit Remoulade 

7,50 
 
 

Kleine Currywurst  
Pommes Frites und  

Mayonnaise 
7,50 

 
 

Bandnudeln   
Tomatensauce 

6,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Desserts 
 
 
 
 
 
 
 

 
Panna Cotta  

mit Mango Kompott 
4,50 

 
Mascarpone-Creme  

mit Himbeersoße und Vanille-Crumble 
6,50 

 
Creme Brûlée 

6,00 
 

Schokoladen – Rum – Parfait  
mit warmen Kirschen 

8,50 
 

Schokoladenmouse  
mit Waldfruchtsoße 

7,60 
 
 


